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OHMANN

Objevte unikdtni prostor Ohmann

Okouzlujici prostor ve stylu secese, plvodné navrzeny jako divadlo
Friedrichem Ohmannem v roce 1901.

Mezi hlavni prednosti patri vysoky klenuty strop se stifesnimi svétliky, bohaté
zdobeny Stuk a divadelni jevisté, dnes idedIni pro elegantni akce.

MaximdlIni kapacita: 100 osob
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FINGER FOOD MENU

KAVIAR ZE PSTRUHA LABEYRIE
slany livanec | zakysand smetana

HOVEZi ROAST BEEF
marinovany zdzvor | pecéeny toast

TRHANE KACHNI MASO
cibulovd marmeldda | Slehany syr cottage | klicky hrdsku

MARINOVANA REPA
cizrnové purée | ryzovd kroketa

GRAVLAX Z LOSOSA
avokddo | horcicové-medovy dresink | pe¢ené krutony z bilého chleba

CHLEBICEK
tradiéni ¢esky oblozeny chlebi¢ek s bramborovym saldtem

CANNOLI
plnéné pistdciovym krémem

COKOLADOVA PENA
cerstvé ovoce

VANOCENIi CUKROVI
variace tradi¢niho ¢eského vanoéniho cukrovi

PROFITEROLKY
vanilkovy krém | ¢okolddovd poleva

60 €/ 1500 CZK za osobu*
Cena zahrnuje prondjem sdlu, stravu, balicek
nealkoholickych ndpojl a welcome drink.

84 € /2100 CZK za osobu*
Cena zahrnuje prondjem, stravu, balicek
nealkoholickych ndpoji a welcome drink.
Alkoholicky ndpojovy balicek.

*Cena platnd pri minimdlnim poctu 15 osob.
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BUFETOVA VECERE C.1

POLEVKA
Krémovd rybi polévka s krutony
PREDKRMY A SALATY

Cerstvd krdjend zelenina | listové saldty

Variace dresinku | olivovy olej | vybér octl

Hovézi roastbeef | horci¢né seminko | med | kfenovo-bylinkovy dip
Carpaccio z ¢ervené fepy | rukola | balsamico | olivovy olej

Tartar z lososa ve slané tartaletce

HLAVNIi CHODY

Pecené vinnd klobdska
Kureci & veprové rizecky
Canddt v zeleninové krusté

VEGETARIAN
Smazené zeleninové medailonky
PRILOHY

Tradiéni bramborovy saldt
Grilovand zelenina s bylinkami
Kukuri¢nd polenta s orfiSkovym mdslem

DEZERTY

Domdci jableény strudl
Tradiéni vdnocni cukrovi
Variace minidezertu
Cerstvé krdjené ovoce

74 €/ 1850 CZK za osobu*
Cena zahrnuje prondjem sdlu, stravu, balicek
nealkoholickych ndpojl a welcome drink.

100 €/ 2500 CZK za osobu*
Cena zahrnuje prondjem sdlu, stravu, balicek
nealkoholickych ndpoji a welcome drink.

Alkoholicky ndpojovy bali¢ek. KK

*Cena platnd pri minimdinim poctu 15 osob.
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BUFETOVA VECERE C.2

SOUP
Zelnd polévka s klobdsou
PREDKRMY & SALATY

Cerstvd krdjend zelenina | listové saldty

Variace dresinkt | olivovy olej | vybér octl

Saldt Caesar | kufeci maso

Jarni zdvitky se zeleninou

Susend Sunka | meloun Cantaloupe | listy saldtl | klicky redkvicek

HLAVNIi CHODY

Kurfeci supreme | susend rajcata | peéend zelenina
Smazend treska v bylinkové krusté
Veprovd panenka d la Wellington

VEGETARIAN
Cizrnové curry | zelenina | kokosové mléko
PRILOHY

Dusend ryze basmati
Stouchané brambory | smazend cibulka
Dusend brokolice | baby karotka | fazolky | mdsle

DEZERTY

Tiramisu

Tradi¢ni vdnoc¢ni cukrovi
Variace minidezertd
Cerstvé krdjené ovoce

74 €/ 1850 CZK za osobu*
Cena zahrnuje prondjem sdlu, stravu, balicek
nealkoholickych ndpojl a welcome drink.

100 €/ 2500 CZK za osobu*
Cena zahrnuje prondjem sdlu, stravu, balicek
nealkoholickych ndpoji a welcome drink.
Alkoholicky ndpojovy balicek.

*Cena platnd pri minimdinim poctu 15 osob.




NAPOJOVE BALICKY

Welcome drink v barvdch vaseho firemniho loga. Jako pozornost od nds.

Nealkoholické ndpoje:
Neperlivd a perlivd voda
Variace dzusl
Coca-Cola, Fanta, Sprite
Kdva

Caj

Alkoholické ndapoje:
Prosecco

Bilé & cervené vino
Ceské Cepované pivo - Staropramen
Vdnoéni pun¢

*ndpojové balicky jsou ¢asové omezené - max. 6 hodin

DOPLNKOVY PROGRAM

e Vyroba vdnocni dekorace

e Zdobeni pernickt

e Workshop ¢okolddovych pralinek
e Tematické hry

e Ski nebo snowboard simuldtor

¢ Foto koutek

e DJ

e Fotograf

e Pub kviz

Pro blizsi informace a ceny prosim kontaktujte event koordindtorku.
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POSLETE NEZAVAZNOU POPTAVKU
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